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NABIDKA REKLAMNICH VIN



CENIK REKLAMNICH VIN

Odrada Roénik Cena Cena
za ks za karton

Mdaller Thurgau kabinet
Veltlinské zelené kabinet

Veltlinské zelené kabinet PLATINUM

Ryzlink rynsky pozdni sbér
Ryzlink vlassky kabinet
Rulandské Sedé kabinet
Hibernal pozdni sbér

Hibernal vybér z bobuli
Sauvignon kabinet

Rulandské sedé pozdni sbér
Sauvignon pozdni sbér
Sauvignon barrique pozdni sbér
Sylvanské zelené pozdni sbér
Tramin Cerveny pozdni sbér
Frankovka Rose kabinet
Frankovka jakostni
Svatovavrinecké jakostni
Modry Portugal jakostni
Zweigeltrebe jakostni
Frankovka pozdni sbér
Frankovka pozdni sbér
Frankovka barrique pozdni sbér

Svatovavrinecké jakostni / barrique
Zweigeltrebe pozdni sbér / barrique

Alibernet pozdni sbér / barrique
Rulandské modré pozdni sbér
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Ceny jsou uvedeny bez DPH. Cenik je platny od 1.5.2012
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VELTLINSKE ZELENE - Kabinet

Vino se vyznacuje typickym odridovym charakterem coz je viné broskvové a mandlové
kostky a jemnou, svéZi kyselinou. Vino je vhodné podavat k téstovinam, ryZi s dribezi a
k rybam.

VELTLINSKE ZELENE - Platinum

Platinum je prvni vino, které si sam vyrobil syn David. Hrozny pochazeji z vinice Zadni
Hora, kde si pronajal asi 0,5 ha 30 let starou vinici. Postupné méni a opravuje opérnou
konstrukci a provadi podsadbu kefl. Pro vino pouzil velmi exkluzivni kmen kvasinek s
nazvem Platinum, ktery prenesl také do nazvu vina. Vino je lehciho, ovocitého charak-
teru, s vyraznou kyselinkou a zbytkovym cukrem. Zapada do trendu dnesnich mladych
vinaru, ktefi propaguji velmi mlada vina s vyraznym ovocnym arématem. Vino se hodi
pro letni popijeni pri grilovani. V gastronomii predevsim k jidlam

s drabezi.

MULLER THURGAU - Kabinet
Odruda s typickym muskatové broskvovym aroma, s nizsim obsahem kyselin. Vhodné k
predkrmdm, zeleninovym polévkam i hlavnim jidldm, k rybam a bilym mékkym syram.

RYZLINK VLASSKY - Kabinet

Vino je svéZi ovocné, povzbuzujici chut k jidlu i k dal$imu piti. Ve vani je jemné
postizitelné zelené jablko, chuti vino pripomina Ryzlink rynsky. Doporuc¢ujeme k
mastnéjsim jidlim z Ceské kuchyné. Vyborné se hodi k pe¢enému kratimu masu.

RYZLINK RYNSKY - Pozdni sbér

Hrozny pochazeji z 20 let staré vinice mistné zvané ,,Vinohradky“. Pady jsou zde stfedné
tézké az tézké, jilovité, coz se pozitivné odrazi ve vlastnostech vina. Vino je velmi
mineralni, typické odriidové s vini lipového kvétu a také medu. Je plné, harmonické a
dlouhé, na konci prijemné nakyslé.

Doporucujeme k téstovinam s morskymi plody, smazené rybi filé, hovézi s ryzi a pokrmy
s houbami.

RULANDSKE SEDE - Kabinet

Vino ma decentni buket, je vyrovnané, hladké a ma dobrou strukturu. Kyselina je jem-
na, a proto je vino prijemné navzdory vy$§imu extraktu. Pfevazuje viné jablka, malin,
liskovych jader a chlebnatost. Podavame k lehkym predkrmim a k smetanovym syrdm.



SAUVIGNON - Kabinet

Tyto hrozny pochazeji z trati Zadni hora z 30 let staré vinice ,,Zimarka“. Vino se snazime
ziskavat co nejsetrnéjs$im zplsobem podobné jako ve vyhlasenych oblastech stredni
Francie. Odbouravame tvrdou kyselinu jablec¢nou, tak je vino prijemné pitelné s tony
vyzralého ovoce, listh cerného rybizu nékdy hluchavky. Sauvignon kabinet je vino s vyssi
kyselinou a jemnéjsi vini. Je velmi osvéZujici, ale neni kyselé. Hodi se predevsim k
rdzné upravenym rybam a k jidlim z ryze.

RULANDSKE SEDE - Pozdni sbér

Jedna se z ¢asti o samotok (nelisované odstopkované bobule nejsou stlaceny). Vino
dlouho kvasi. Po dobu 6 mésict velmi pomalu prokvaselo vysoky obsah cukru jak v
nerezovém tanku. Vysledkem je vino neopakovatelnych vani a chuti. Vino se vyznacuje
zemitym buketem, podpofenym vini zralych citrusovych plodd a karamelu. Vin je
télnaté, plné, extraktivni s jemnym sladkym koncem. Doporucujeme k bilym pikantnim
masum a ovocnym desertim.

SAUVIGNON - Pozdni sbér

Sauvignon pozdni sbér je mohutnéjsi vino s vyraznéjsim sauvignonovym aroma. Jedna
se o velmi oblibené vino. Viné tohoto vina je harmonicka, s vyraznymi tony list( zralé
broskve nebo broskvového kompotu, castecné cerného bezu, kvetouci vinice a snad i
koprivy. Vino je plné, dlouhé a pritom osvézujici. Vyborna kombinace ke korenénym
jidldm a bilym masim se smetanovymi omackami.

SAUVIGNON - Pozdni sbér - Barrique

Sauvignon barrique - hrozny pro toto vino se sbiraji zvlast a to vzdy jen ty nejvyzralejsi
na kefi. Vino pak zraje po dobu 9 mésicl ve francouzskych sudech ,barrique®, kde
ziskava nezaménitelny charakter a plnou Zlutozelenou barvu. Viné je neagresivni,
harmonicka s vyraznymi tony list( zralé broskve nebo broskvového kompotu ¢astecné
cerného bezu, kvetouci vinice a snad i koprivy. V chuti vina se projevuje komplexnost
vinné slozky s jemnymi vanilkovymi tony francouzského dubu. Vino je plné, dlouhé a
pritom osvézujici. Vino je doporucovano k dusenym masitym pokrm(m a rybam.

SYLVANSKE ZELENE - Pozdni sbér

Je to stara némecka odrida, vykazuje stabilni kvalitu vina, které svym charakterem
pripomina Ryzlink rynsky. Bohuzel pozadavky na vysokou pracnost a také nizké vynosy
tuto odridu postupné vytlacily na okraj vinarskych zajmu. Projevuje se jemnym
kvétnatym aroma spiSe neutralni chuti. Vino neni télnaté, coz ho predurcuje do gastron-



omie s leh¢imi druhy jidel. Doporucujeme k rybam a k dribezi.

TRAMIN CERVENY - Pozdni sbér

Hrozny této odridy jsou cervené barvy, ale vino ziskané z duzniny plodu je bilé.
Pozlstatkem cerveného barviva je Zlutozlata barva vina. Hrozny se vyznacuji velmi do-
brou vyzralosti. Vino je jemné aromatické, svadivé, pripomina rozkvetlou rizi. Chut je
plna, harmonicka. Vino je vhodné k nekorenénym pokrmdm.

HIBERNAL - Vybér z bobuli

Jedna se o mezidruhovou odrddu vyslechténou v Némecku. Znamena to, Ze geny

této odridy jsou jak evropského, tak amerického plvodu, na rozdil od béZné u nas
rozsifenych odrdd, které maji geny pouze evropského pivodu. Divodem bylo dosaZeni
zvysené odolnosti proti houbovym chorobam révy vinné, které byly na stary kontinent
zavleceny z Ameriky. Odrdda je tak méné citliva predevsim na Padli révové, které na-
pada a ni¢i bobule révy a také vici zimnim mrazdm. Vino z této odridy bylo vypéstovano
v rezimu kontrolovaného ekologického zemédélstvi. Vyraznym znakem je jeho zeleno-
Zluta barva, aroma ¢erného rybizu a bezu. V kategorii vybér z bobuli je zUstatkovy cukr
53 g/l. Dochut je velmi dlouha, ovocné - medova a celkové prijemna. Vino je vhodné k
sorbetlm a ovocnym desertim.

HIBERNAL - Pozdni sbér

Vino z této odridy bylo vypéstovano v rezimu kontrolovaného ekologického zemédélstvi.
Vyraznym znakem je jeho zeleno-zluta barva, aroma cerného rybizu a bezu, ne nepo-
dobné Ryzlinku rynskému a Sauvignonu. Doporucujeme podavat k jemnym pokrmim, k
studenym predkrmdm, rybim specialitam, k teplym Upravam zeleniny a téstovinam.

FRANKOVKA ROSE - Kabinet
Jedna se o svéZi vino lososové barvy s jemnym ovocnym buketem lesnich plodd. Vhodné
k jemné korenénym masum, dribeZi, téstovinam a k jemnym tvrdym syram.

FRANKOVKA - Jakostni

Vino ma granatovy odstin, je plné s prijemnou kyselinou a trislovinami, voni po
ostruzinach a skofici. Vhodné podavat ke zvériné, k tmavym masum vyrazné chuti,
téstovinam, syrim s uslechtilou plisni.



SVATOVAVRINECKE - Jakostni

Je tmavé az karminové ¢ervené, ma vyssi obsah kyselin a tfislovin, s vani visni a $vestek,
ktera prechazi az do viiné a chuti povidel. Vino je plné, vyrazné chuti. Kvalita vina se
starnutim zvysuje. Doporucujeme k peceni a k syrdm s modrou plisni.

MODRY PORTUGAL - Jakostni
Vyborné pro kazdodenni skleni¢ku vina. Je svézi, ale ne kyselé, hlubsi rubinové barvy.
Doporucujeme k pizze, libové veprové a hovézi peceni.

ZWEIGELTREBE - Jakostni

Vina nabizime po jednom az dvouletém lezeni, kdy dosahuji sametové chuti. Vino je
plné a dlouhé. V chuti pripomina ostruziny s visnémi. Doporucujeme k pecenim a hutnym
omackam.

RULANDSKE MODRE - Pozdni sbér

Hrozny pochazeni z lokality Nova hora. Vynikajici lokalita s jizni expozici, hrozny vyz-
ravaji do vyborné kondice. Vino zralo 12 mésicu v barrique sudech, kde ziskalo na plnosti
ale jemnosti. Barva vina je cihlové ¢ervena, spise tmavsi, viné vina odrddové charakter-
isticka a velmi vyrazna. Nachazime vini malinové marmelady, kakaa a karamelu. V chuti
je vino stfedné intenzivni, ale velmi pfijemné. Doporucujeme k dribeZi na viné nebo
ovoci, také k hovézi svickova na viné.

FRANKOVKA - Pozdni sbér

Vino je krasné strukturované. Barva je jasné rubinova. Ve vini jsou pfijemné tony tresni
a bobulového ovoce. Chut je plna a vysoce mineralni s dlouhou dochuti. Podavame k
pecenim a grilovanym masum.

FRANKOVKA - Pozdni sbér /Barrique/

Vina zraji v moravskych nebo francouzskych dubovych sudech nejméné 6 mésicu. Vino je
plné a presto svéZi. Vino zréalo ve francouzskych sudech minimalné 8 mésicl. Vhodné je
pro mastné pokrmy z veprového masa a zvériny.



SVATOVAVRINECKE - Jakostni /Barrique/

Vinice se nachazi na jiznim svahu Predni hory. Jedna o nejlepsi polohu na ¢ervena vina v
obci. Pidy jsou sprasové, dobre zahfevné. Vino je plna, barevné a husté. Zraje rovnéz v
sudech 225 | Barrique. Vino je vhodné k masitym pokrmdm jako je zvéfina, ale hodi se i
k hovézimu.

ZWEIGELTREBE - Pozdni sbér /Barrique/

Velmi Setrné ziskané mladé vino zraje 12 mésic prevazné v novych francouzskych
sudech barrique nejlepsi kvality. Zajimavosti také je, ze vino neni filtrovano a do lahvi
neni sireno.

Podle nas jsme timto postupem ziskali vino vynikajicich chutovych kvalit. Velmi vyrazné
ovocné aroma, pripominajici ostruziny a visné se misi s tony jemné horké cokolady a
dlouha ni¢im nerusena vinna dochut, podtrhuje jedinecnost tohoto moravského vina. Pro
svoji jemnost a lahodnost je vhodné k masitym jidldm s jemné kofenénymi omackami,
doplnéné lesnim nebo zahradnim bobulovym ovocem.

ALIBERNET - Pozdni sbér /Barrique/

Je to u nas malo péstovana odrida, protoZe je pozdni a musi se redukovat Groda hrozn(.
V priznivych letech poskytuje vsak vynikajici vina, srovnatelna s Cabernetem Sauvignon.
Vina zraji v dubovych sudech 12 mésici a maji dobry potencial vyzravat na lahvi. Vino je
vyrazné tmavé Cervené nékdy aZ ¢erné, viné vyrazné pripomina lesni plody, predevsim
ostruziny a v pozadi zelenou papriku. Chut' je plna, dlouha s jemnymi tény vanilky a
cokolady. Vino pouze pro slavnostni okamziky. Vyborné se hodi ke steakim a k divociné.
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Moznosti potisku

Nabizime moznost oznaceni lahvi logem spolecnosti nebo firemnimi napisy.
ZpUlsoby provedeni oznaceni lahvi:

Papirova visacka Papirova taska
od 7,00 K¢ / ks od 9,00 KcC / ks

Samolepici logo
od 9,50 K¢ / ks

- darkova krabice
- vlastni etiketa
- vypiskované logo
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